Lieber Gast!

Wir begriifSen Sie recht herzlich im
Hotel-Restaurant Burgas und bieten
lhnen einige der beliebtesten Speisen

und Spezialitdten der bulgarischen

Kiiche an. Es ist das Anliegen der

Mitarbeiter unseres Hauses, in
hervorragender Weise fiir Thr Wohl
zu sorgen und eine gleichbleibende

Qualitdt unserer Leistung zu
garantieren.
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GETRANKE

APERITIV BIER VOM FASS

1. Aperol Spritz (mit Prossecco o. Weibwein) """ 0,21 6,50 € 34. Konig Pilsener ™ i) (%m 0,31 3,70€
2. Prosecco Spumante Extra Dry' 0,11 4,60€ 35. Konig Pilsener l(_gi_, 0,41 4,70€
3. Martini Bianco' 0,11 4,60€ 36. Bitburger Pils® D ]3 >t we=t 03] 3,70 €
4. Glas Sekt - Rotkiippchen (o, halbtro)’ 0,11 4,60 € Sl Bitburgsr Pils* il hlll’g e0r 041 4,70€
5. Glas Sekt - Asti Cinzano (lieblich) 0,11 5,20€ 38. Radler” 0,31 3,70€
6. WeiBwein - Schorle' 0,21 420¢€ 39. Radler™ 041 4,70 €
7. Rotwein - Schorle' 0,21 4,20€ 40. Diesel " 0,31 3,70€
41. Diesel """ 0,41 4,70€
ALKOHOLFREIE GETRANKE
FLASCHENBIER
9. Mgneralwasser -naturelle- 0,251 290€ 42, BitbiiFger Premim Pils 051 450€
10. Mineralwasser 0,751 6,80€ 2N s gee
11. Ginger Ale’ 021 2.80€ 43. Kostritzer Schwarzbier 0,51 4,50¢€
13. Tonic Water " 021 2.80€ 44. Erdinger Weizen """ 0,51 4,90¢€
i i : § (naturtriib o. dunkel o. alkoholfrei)
14. Apfel - Schorle 0,21 2,80€ . e
15. Apfel g Schorlel 0’41 5’40 € 45. Bltburger Alkoholfrei 0,331 3,90 €
16. Mineralwasser 041 4,60€
17. Mineralwasser 0,21 2,50€ WEINE-SCHOPPEN
18. Coca Cola " 0,31 320€ —
19. Coca Cola light"*" 021 290€ otwein
21. Fanta' & 0:31 3:20 € 46. Rosel.ltlllaler Kadarka' (lieblich, rot) 0,21 6,00 €
23. Sprite 031 320€ 47. Melnik (halbtrocken, rot) 0,21 6,20 €
25. Sgezi]‘ 8 031 320¢€ 48. Cabernet Sauvignon' (trocken,rot) 0,21 6,20 €
’ 49. Merlot' (trocken, rot) 0,21 6,20 €
A Weillwein
FRUCHTSAFTE 50. Miiller-Thurgau'  (licblich, weif) 0,21 6,40 €
26. Orangensaft 021 310€ 51. Chardonnay' (trocken, weif) 0,21 6,20 €
27. Apfelsaft 0,21 3,10€
28. Be.lnanensaft 0,21 3,10€ Zusatzstoffe Allergene
29. Klrsc.h.saft X 021 3,10€ 1 mit Farbstoff a  Glutenhaltiges Getreide (Weizen a*, Gerste a**)
31. Multivitaminsaft 0,21 3,10€ 2 mit Konservierungsstoff b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
oder konserviert ¢ Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
3 mit Antioxidationsmittel d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
4 mit Geschmacksverstirker ¢ Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
5 geschwefelt f Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
6 geschwirzt g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (Laktose)
7 gewachst h Schalenfriichte (Walniisse)
8 mit Phosphat i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
9 mit Siifungsmittel/n j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
10 mit einer Zuckerart und k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Stifungsmittel 1 Sulphite u. Schwefeldioxid
11 enthilt eine Phenylalaninquelle m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
12 kann bei iiberméBigen Verzehr n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
abfiihrend wirken
13 koffeinhaltig
14 chininhaltig
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BURGAS

SPIRITUOSEN

BULGARISCHE RAKIJA WEINBRANDE / COGNAC
(Brénde traditionell im Eichenholzfass gereift)

159. Slivovitz 2¢l 2,80€ 181. Asbach Uralt 2l 2,80€
(Pflaumenbrand mindestens 3 Jahre 182. Chantré 2¢l 2,60 €
gelagert)' 184. Hennessy V.S. (Very Special Cognac)  2¢l 4,00 €

161. Burgas 63 Special selected 2cl  2,80€
(Spezialbrand aus Hamburski Miskett
und Muskat-Ottonel-Trauben)' WHISK(E)Y

162. Traubenbrand - Rakia 2¢l 2,60€ 187. Jack Daniel’s “Old No.7” Brand 2cd 380€
(Traubenbrand aus Perla’ sonnen- 188. Jim Beam- Bourbon Whlskey 2cl 3,60 €
gereiften Trauben)'

163. Aprikosenbrand - Rakia 2¢l 2,80€ LONGDRINKS/COCKTAILS
(Aprikosenbrand, traditionell im (auf 4 cl-Basis)

Holzfass gereift)’'
. 189. Cuba Libre (Bacardi, Cola)"" 6,90 €

165, Ristika . e 200 2H0€ 190. Gin Tonic (Gin, Tonic und Zitrone) " 6,90 €
(Original bulgarischer Mastika “Anis 191. Screw Driver (Wodka & Orangensaft) 6,90 €
traditionell hergestellt) 192. Campari-Orange (Campari, Orangensaft)' 6,90 €

g . 193. Batida de Coco / de Orange® 6,60 €

166. Birnenbrand - Rakia 2 280€ (Kokoslikor mit Kirschaft oder Orangensaft)
(Birnenbrand, traditionell im 194. Bourbon Whiskey (Jim Beam - Cola)" " 6,90 €
Holzfass gereift)

SCHAUMWEIN
KLASSIKER
. . I
167. Wodka Gorbatschow 2 2,60€ ot Astl_CmZ_anlq ipumante 0,751 21,00€
. Malteserkreuz A quavit 2cl 2,80€ (Italien, lieblich)

. Linie Aquavit

196. Rotkiippchen' 0,751 18;00'€ i
D). Nordhiiuser Doppelkorn Lk s

" nal Irish Cream®
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Bulgarisches Tafelessen

Erleben Sie eine Vielfalt von bulgarischen Gerichten,
original nach alten Rezepten, extra fiir Sie zubereitet
und aufgetafelt. Begleitet mit bulgarischen Weinen
& Spirituosen aus verschiedenen Regionen Bulgariens.
Preis pro Person: ab 35,00 €

**% Nur auf Vorbestellung und ab 12 Personen ***

Unsere Meniitips fiir
Thre Feierlichkeiten zu Hause

Kalte Platten « Kaltes Buffet « Brunch « Warmes Buffet
Canapees < hausgemachte Torten

oder individuelle Speisezusammenstellungen
aus unserer Bankelttkarte

Fiir die Beratung und den Service stehen wir Ihnen gerne zur Verfiigung!
Wir erwarten Ihre Bestellungen unter der Telefonnummer 03925 /381778 o. 79
oder im Internet unter www.hotel-burgas.de

[
%l’i Jnstognam
E - hotelburgas_stassfurt

Folgen Sie uns & verpasse
% ol o

1 Ste keine Neuigkeiten!
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199.

201.

203.

206.

207.

212.

QUALITATSWEINE AUS BULGARIEN

ROTWEINE

Rosenthaler Kadarka Q.b.A 16,00 €
(vollmundig, lieblich)'

Melnik 18,50 €
(vollmundiger Rotwein, halbtrocken)'

Cabernet Sauvignon Reserve 21,00 €
(fruchtiger Rotwein aus Assenovgrad, trocken)'

Merlot Reserve 21,00 €
(vollmundiger Rotwein, trocken, aus der
Region Assenovgrad, Trakia-Tal)'

Melnik Nobile 36,50 €
(trocken, vollmundig mit viel Kraft, dunklen
Beerenaromen mit eingebundene Tannine)'

Tiara Mavrud 26,00 €
(vollmundiger Barriquewein in Eichenfissern
gelagert, kriftiger Rotwein, trocken)'

213.

214.

217.

208.

210.

211.

WEISSWEIN

Chardonnay - Leva Dimiat & Muscat
(Qualititswein, elegant, trocken)'

Muscat Ottonel Targovishte
(Qualitatswein, feinfruchtig, halbtrocken)'

Mavrud white
(weib gekelteter Mavrud, trocken)’

ROSEWEIN

Leva Rosé Cabernet Sauvignon
(fruchtig und vollmundig, feines Bouquet,
trocken)'

Tiara Mavrud Rosé
(trocken)'

Melnik Rosé
(fruchtig trocken)'

24,00 €

24,00 €

26,00 €

24,00 €

24,00 €

22,50 €




53.

54.

S5:

68.

70.

VORSPEISEN KALT - SALATE - SUPPEN

VORSPEISEN KALT

Spezialitiiten fiir den kleinen Appetit

Bulgarische Antipasti
(verschiedene Spezialitaten Kése, Schinken
und Salami pikant garniert) "**

14,90 €

Antipasti - vegetarisch
(gegrilltes Gemiise, Zucchini, Auberginen,
gefiillte Paprika und Oliven pikant mariniert) "**

12,90 €

Knoblauchbrot

(hausgemachtes Knoblauchbrot mit Kirsch-
tomaten, Oliven und marinierte bulgarische
Weichkisewiirfel) "> “*

8,50 €

56.

St

S58.

59.

SUPPEN

Bulgarische Bohnensuppe 7,50 €
(weiBie Riesenbohnen mit Paprikagemiise,

leicht scharf gewiirzt)’

Tomatensuppe 6,50 €

(Tomatensuppe mit Reiseinlage, pikant
gewiirzt)®

69.

SALATE

Schopskasalat ( klein )
(Gurken, Tomaten und Paprika pikant gewiirzt,
mit gericbenen bulgarischen Weichkise garniert)

5,50 €

1,2, g

Schopskasalat ( grof} ) 7,50 €
Gurkensalat - bulgarischer Art 5,50 €
(pikanter Gurkensalat mit Knoblauch-

zubereitet) "¢

Gemischter Salat 450 €
Kalte Gurkensuppe - Tarator 6,00 €

(kalte Joghurtsuppe aus griinen Gurken und
Knoblauch - fein gewiirzt)®"




VORSPEISEN WARM * SPEZIALITATEN DER NATIONALKUCHE

2°

74.

76.

VORSPEISEN WARM

Gebackener Kiise 9,80 €
(knusprig gebackener Hirtenkése auf Toast
mit Salatgarnitur)®“*

Hiihnchenleber nach Bauern Art 11,90 €
(Hahnchenleber mit Paprika, Tomate und
Champignons herzhaft zubereitet) "
Kalamari 12,90 €
(hausgemachte Tintenfischringe knusprig

gebacken mit Salatgarnitur) ™ **®

79"

81.

87.

EMPFEHLUNGEN

Kawarma 21,50 €
(Edelgulasch nach alter bulgarischer Art -
Schweinefleisch mit Paprika, Zwiebeln,
Champignons und Rotwein zubereitet, leicht
scharf, dazu Reis sowie Gemiise der Saison)*""'

Musaka 19,90 €
(geschmortes Hackfleisch mit Tomaten-
Basilikum und Kartoffeln herzhaft zubereitet,
mit Mozzarella iiberbacken)®

Schweinefilet iiberbacken 21,50 €
(Filetsteak mit knackigen Gemiisestreifen,

geriebenen Weichkise und Mozzarella iiberbacken,
dazu Gemiise der Saison und Kartoffelkroketten) "*"




8s.

86.

88.

91.

GRILL- UND PFANNENGERICHTE

SCHWEIN

Kebaptscheta 19,90 €
(Hackfleischrollchen vom Grill mit

pikanten weifien Riesenbohnen und

Pommes frites)’

Balkan Spief3 20,90 €

(2 FleischpieBe vom Grill, pikant mariniert
mit weiben Riesenbohnen und Pommes frites) "

Filetspitzen 20,50 €
(Geschnetzeltes in Champignonrahmsofie

gediinstet, dazu zartes Buttergemiise und
Kartoffelkroketten) " **"

Grillplatte Burgas 21,90 €

(Spezialitaten vom Grill aus SpieB, Schweine-
riickensteak, Kebapscheta und Hackfleischklops
mit pikanter Grillsauce dazu Pommes frites)®

83.

95.

98.

LAMM

Lammfilet - Buklama
(Lammfilet mit Ratatouillegemiise und
Kartoffeln in einer Pfanne herzhaft zubereitet)®

27,90 €

Lammfilet 27,90 €
(Lammfilet kurzgebraten in Knoblauchminz-
soBe, Prinzessbohnen, Butterméhrchen und

Zwiebelkartoffeln) *

RIND

Rumpsteak mit Kriiuterbutter 200g
(Rumpsteak medium gebraten mit haus-
gemachter Kréiuterbutter, Salatgarnitur und
Pommes frites) *"*

27,90 €




108.

109.

110.

GEFLUGEL - FISCH - NUDELN

GEFLUGEL

. Hihnchenschnitzel 20,90 €

(knusprig gebackenes Héhnchenschnitzel mit
Champignons, Buttermohrchen und
Pommes frites)*"“*

Hiithnchenhappen pikant 21,90 €
(Hahnchenhappen mit Ratatouillegemiise

im Steintopf mit Mozzarella gratiniert, dazu
Zwiebelkartoffeln - pikant gewiirzt) ®

Hihnchengeschnetzeltes iiberbacken 21,50 €
(Hahnchengeschnetzeltes mit Paprika, Mais

und Champignons deftig zubereitet, mit

Mozzarella gratiniert, dazu Buttergemiise und Reis)*®

112.

113.

115.

117.

FISCH

Zanderfilet 23,50 €
(Zanderfilet in Butter gebraten mit
Gemiise der Saison und Butterkartoffeln)*"**

Lachsfilet mediterran 24,90 €
(Lachsfilet gediinstet dazu mediterranes
Gemiise und Zwiebelkartoffeln)

Heilbuttfilet 24,90 €
(Heilbuttfilet kross gebacken mit Gemiise
der Saison und Butterkartoffeln)*"“**

Fischpfanne “Burgas“ 27,90 €
(Variation von Meeresfriichten, Garnelen,
Lachsfilet, Heilbuttfilet sowie Zanderfilet

gebraten o. gediinstet dazu Gemiise und Kartoffeln) ™™ **""

NUDELSPEZIALITATEN

Pasta mit Hihnchenbrustfilet 21,90 €
(hausgemachte Pasta in Tomatenrahmsofe

mit Mozzarella gratiniert, dazu knusprig

gebackenes Hihnchenschnitzel) ¢

119.

Pasta mit Lachsfilet 24,90 €
(Lachsfilet gediinstet mit hausgemachter Pasta,
Tomatensofe, Kirschtomaten, Parmesan und
Basilikumpesto)

a*c.dg




129.

130.

DESSERTS * BEILAGEN

DESSERTS

Palatschinki mit Friichte 8,90 €
(2 Pallatschinken mit Vanilleeis, warmen

Friichten und Sahne garniert) " >*"**

Palatschinki mit Schokocreme 8,90 €

(2 Pallatschinken gefiillt mit Schokolade
an Vanilleeis und Sahnedekor
garnlert) l,a%cg

Fragen Sie auch nach unseren
hausgemachten Torten & Eiskarte

INDIVIDUELLE KOMBINATIONEN

131.
132.
133.
134.
135.
136.
137.

138.
139.
140.
141.
142.
143.
144.

145.
146.
147.
148.

149

150.
151.
152.
153.
154.
155.

156

ST

SATTIGUNGSBEILAGEN

Reis*® 4,00 €
Kartoffelkroketten " 4,50 €
Pommes frites 4,50 €
Butterkartoffeln ® 4,50 €
Bratkartoffeln 5,50 €
Zwiebelkartoffeln 5,50 €
Hausgemachtes Brot*"“* 5,00 €
SOBEN

Tomatensofle 3,00 €
BratensoBe” 2,50 €
Sauce Hollandaise "> “* 3,50 €
Scharfe Grillsof3e ‘ 3,50 €
Ketchup / Mayonnaise "> 3,00 €
CocktailsoBe™* 3,00 €
Kriuterbutter® 2,50 €
GEMUSEBEILAGEN

Zwiebelchampignons 4,50 €
Babymdohrchen, Broccolie, Blumenkohl ® 4,00 €
Prinzessbohnen ® 4,00 €
Weille Bohnen (scharf)”* 5,50 €
Balkansof3e (pikant, scharf) 4,00 €
FLEISCH “naturelle”

Hiihnchenbrustfilet (100g) 6,50 €
hausgemachte Frikadelle (100g) 4,50 €
Schweinefiletsteak (100g) 7,50 €
Schweineschnitzel (100g)*° 6,00 €
Rumpsteak (100g) 10,50 €
Kebaptscheta (100g 6,00 €
Lammfilet (100g) 10,50 €

Hihnchense

k (120g) 6,00 €



